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Nachstehend finden Sie verschiedene Menue Vorschläge. Natürlich stellen wir Ihnen Ihr Menue in 
einem persönlichen Gespräch nach Ihren Vorstellungen und nach Saison zusammen. 
 
 

MENÜVORSCHLAG  1 

Rinderkraftbrühe mit Leberspätzle 

 

Schweinenackenbraten in König-Ludwig-Dunkelbiersauce  
mit Kartoffelknödel und Speckkrautsalat 

 

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 

16,10 € 

 

MENÜVORSCHLAG  2 

Kleiner saisonaler  Salatteller an Tomatenvinaigrette mit frischem Baguette 

 

Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons in Rahm, 
Marktgemüse und hausgemachten Eierspätzle 

 

Salat von fischen Früchten mit gemischtem Eis und Sahne 

€ 19,50 

 

MENÜVORSCHLAG  3 

Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

 

Schweinefilet im Speckmantel mit Charlottensauce 
frischem Marktgemüse, gratinierten Kartoffeln 

 

Heiße Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne 

€ 22,10 
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MENÜVORSCHLAG 4 

Strauchtomatensuppe mit Gin und Sahnehaube 

 

Medaillon vom Rinder - und Schweinefilet auf Champignonrahmsauce 
frischem Marktgemüse und hausgemachten Eierspätzle 

 

Bayrisch Creme auf  Himbeersaucenspiegel mit Früchten fein garniert 

€ 22,80 

 

 
Menüvorschlag 5 

 
Rinderkraftbrühe mit Grießnocker’l mit Gemüsestreifen 

 

Saisonsalat mit feinem Hausdressing 

 

Rinderbraten Burgunder Art mit gemischten Knödeln und Blaukraut 

 

Apfelkücher’l in Zimtzucker mit Vanilleeis und Sahne 

€ 23,40 
 

MENÜVORSCHLAG 6 

Variation von Land - und Meer 
Räucherlachs-Kräutercrepes, Krabben, Serano- Schinken an Salatbouquet 

 

Tranchen von der Barbarie - Entenbrust auf  Orangensauce mit 
Brokkoliröschen und Kroketten  

 

Mousse au chocolat auf Kiwisaucenspiegel 

€ 26,40 
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MENÜVORSCHLAG 7 

Feldsalat in  Balsamico – Dressing mit Speckwürfel und Croutons 

 

Suppentrilogie ( Tomate-Broccoli-Kürbissuppe ) 

 

Schweinefilet im Ganzen gebraten auf Calvadosrahmsauce mit Kartoffelgratin 
Mandelbroccoli und Apfelspalten 

 

Crepes Suzette 

€ 33,00 

 

MENÜVORSCHLAG 8 

Edle Blattsalate in Balsamicodressing mit gebratenen Pilzen 
 

Tagliatelle  in Rieslingsauce mit Garnelenschwänzen 

 

Lamm - Carre in Thymian - Knoblauchjuice 
frischem Blattspinat und Pinienkernen, gratinierten Kartoffeln 

 

Dessertvariation „ Alter Wirt „ 

€ 40,00 

 

MENÜVORSCHLAG 9 ( MAI ) 

Salat von grünem und weißem Spargel in feiner Vinaigrette mit gegrillten Scampi 

 

Paprikacremesuppe mit Kräutercroutons 

 

Tournedos vom Rinderfilet an Trüffelsauce , Marktgemüse und Herzoginkartoffeln 

 

Flambierte Erdbeeren mit Grünem Pfeffer , Vanilleeis und Sahne 

€ 48,00 

 


